Zum perfekten Beginn ...

Southside Gin, Apfelsaft, Holundersirup, Zitronensaft, Soda 7,90
Dirndl-Hugo die lokale Variante des Klassikers 6,20
Aperol Paloma Tequila, Cointreau, Aperol, Grapefruit- & Limettensaft 8,90
Frizzante ,Rosé” / , Trocken” 0,1l 4,40
Sektkellerei Szigeti, Gols, Burgenland

Gruner Veltliner Sekt Brut 0,1l 5,00
Sektkellerei Szigeti, Gols, Burgenland

Lustau Pedro Ximenez Sherry 5l 6,90
Egger Premium - frisch gezapft 0,3l 3,90 )

Offener Wein aus der Bouteille

Gruner Veltliner ,Obere Steigen” 2022 1/8l 4,90
Traisental DAC
Weingut Markus Huber, Reichersdorf, Traisental, trocken

WeiBBwein-Cuvée ,Falko” 2021 1/8l 4,40

Cuveée aus Welschriesling, Sauvignon Blanc und Muskateller
Weingut Durnberg, Falkenstein, Weinviertel

Welschriesling ,Original” 2022 1/8l 4,90
Sudsteiermark DAC
Weingut Skoff, Gamlitz, Stdsteiermark, trocken

Rosé ,Fancy” 2022 1/8l 4,90
Weingut Michael Auer, Hoflein, Carnuntum
Blaufrankisch ,Schoaga” 2018 1/8l 5,90

Eisenberg DAC
Weingut Kopfensteiner, Deutsch-Schitzen, Studburgenland, trocken

Zweigelt ,Selection” 2021 1/8l 4,80
Salzl-Seewinkelhof, limitz, Neusiedlersee, trocken
Cuvée ,Classic” 2022 1/8l 4,90

Weingut Leopold Aumann, Tribuswinkel, Thermenregion trocken

(50) Alle Weine / Sekt kénnen Schwefeldioxid / Sulfite enthalten!
~ Allergeninformation laut EU-LMIV 1169/2011

Ein Sortiment an weiteren, ausgewahlten, dsterreichischen Weinen
finden Sie in unserer Weinkarte.

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern!

dOS GOLD'S RESTAURANT-BAR-LOUNGE




Beef Tatar
vom heimischen Weideochsen

Vorspeise

Parmesan-Aioli, Avocado, Chili, Brioche

Tatar von der Raucherforelle
Wasabi-Praline, Apfel, Kreneis

Schaumsuppe vom Knoblauch
Topfen-Kasestrudel, Grissini

Klare Suppe vom Tafelspitz
mit Wurzelgemuse

als Einlage: Leberknodel oder GrieBnockerl oder Frittaten

Paradeiser-Tagliatelle

getrocknete Paradeiser, Spinat, Schafkase

mit Knoblauch-Garnelen

Wirziges Gemusecurry - vegan
Mandel-Basmatireis

Gemischter Salat
Marinaden: French Dressing, Essig &

Gedeck auf Wunsch

16,00
A,C,GM,N,O
15,00
AD,GO
Suppe
7,00
AC.G0O
6,00
ACG,LO
Vegetarisch & Vegan
ACGO 16,00
AB,C,GH,0 26,00
H,O 16,00
kleiner / groBer Teller 5,80/ 8,80
Ol
pro Person 3,00
AG

Geback, Butter

Bei uns spielen Frische, Saisonalitat, Authentizitdt und Regionalitat immer die

Hauptrollen. Der weitgehende Verzicht auf Fertigprodukte und lokaler Einkauf

unterstreichen zusatzlich unsere Ambition, dem Essen eine hohe Wertigkeit und
Ehrlichkeit zu geben - gesund, frisch, geschmackvoll und in bester Qualitat!

Sollten daher einmal nicht alle Speisen verfugbar sein,
sind wir far Ihr Verstandnis dankbar!

Allergeni
C D E

@ @ @ ® @

Alle Preise in Euro i

nformation laut EU-LMIV 1169/2011
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Hauptspeisen

Duett von Lachsforelle und Jakobsmuschel 30,00
Paprikapolenta, Jungzwiebel AD,G,O
Filet vom Weiderind 200 g 34,00
medium oder nach Wunsch gebraten, C.GO

Pilzgrostl-Schnitte, Morchel, saisonales Gemuse

Gebratene Kalbsleber 28,00
Krautererdapfel, Schmorzwiebel, Boskoop Apfel AGO
Schweinsfilet im Speckmantel 28,00
Erdapfelknodel, Kraut, Kimmel-Glace AG,O
Wiener Schnitzel 28,00
vom Milchkalb, in der Pfanne goldgelb gebacken, A,C,GMN,O
Petersilienerdépfel, Preiselbeeren

Cordon Bleu 18,00
vom Strohschwein, gefullt mit Speck & wurzigem Bergkase, A,C,GN,O

Erdapfel-Gurkensalat

dasGOLD's Degustationsmenu

Carpaccio vom Weiderind

Rucola-Aioli, Pinienkern-Crumble, Pflticksalat
€ 18,00
G,HM,O

Schaumsuppe vom Rucola
Paradeiser-Wan Tan, Prosciutto
€ 7,00
ACGLO

Medaillon vom Kalbsrtcken

Erbsen-Risotto, Schwarze Nuss
€ 28,00
G,H,O

Dessertvariation D&C
€ 9,00
A,C,GH,O

dasGOLD's Menu 4géngig € 59,00

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern!
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Dessert

Karamellisierter Haselnussschmarren 9,00
Sauerkirschen A,C,GHO
Hausgemachte Sachertorte oder Schokoladentarte 6,00
Schlagobers A,C,GH,O
Gezogener Apfelstrudel 6,00
Schlagobers A,C,GN,O

Kaffee @

Espresso - schwarz / braun Ihr Kaffee kann auf Wunsch koffeinfrei 3,00
Doppelter Espresso - schwarz / braun \u/re]?ﬂ;giéasfgeait_)Zizreiai:grx!ize(gém 4,20
Espresso verlangert - schwarz / braun Preisaufschlag € 0,50 3,80
Espresso Macchiato - kleiner Espresso mit Milchschaum 3,40
Melange - Verlangerter mit heiBer, geschaumter Milch 4,20
Cappuccino - Espresso mit feinstem Milchschaum 4,20
Latte Macchiato - Espresso mit heiBer Milch und Milchschaum geschichtet 4,60

Kaffeespezialitaten

Irish Coffee 7,80

Doppelter Espresso im Glas mit Irish Whiskey,
braunem Zucker und leicht geschlagenem Obers

Caffé Corretto 5,90

kleiner Espresso mit Grappa

HeilBe Schokolade
HeiBe Trinkschokolade 4,20
Schokolade ,Alt-Wien” mit 2 cl Rum und Schlagobers 6,80

PURE Premium Tea Selection

im Teeglas - auf Wunsch mit Zitrone oder Milch serviert 3,20
Klassik Bio - Komposition edelster, ausgewahlter Schwarztees aus Assam

Darjeeling - elegante Komposition aus erlesenen Blatt-Tees der besten Garten Darjeelings
Pfefferminze Bio - erlesene Minze aus ausgewahlten Krautergarten

Kamille Bio - hochwertige, sonnenverwohnte Kamillenbltten

Frichtetee mit Himbeere & Hibiskus - ein fruchtig-frisches Geschmackserlebnis

Gruner Tee mit Lemonmyrthe - fein-aromatisch, Lemonmyrthe als raffinierte Verfeinerung

dOS GOLD'S RESTAURANT-BAR-LOUNGE




Alkoholfreie

Genussregion ,Traisentaler Fruchtsafte - Wein & Obstkultur Preil3

;‘::I‘LS]: Jonagold Apfelsaft 0,25 | 4,80
e Veltliner Traubensaft / Dirndl Fruchtnektar 0,25 | 5,00
Mineralwasser prickelnd / still 0,331 3,80
Coca Cola / CC Light / CC Zero 0,33 | 3,80
mit frischgepresstem Zitronensaft 4,00
Almdudler 0,351 3,80
Schweppes Tonic / Bitter Lemon / Ginger Ale 0,20 | 3,60
Rauch Fruchtsafte 0,20 | 3,80
%moz Rauch Fairtrade Orangensaft 0,20 | 3,80
Rauch Eistee Zitrone 0,331 3,80
Apfelsaft / Orangensaft 0,25 | 3,40
Apfelsaft / Orangensaft gespritzt (Jugendgetrank) 0,50 | 4,00

Bier &)
Egger Premium vom Fass Pfiff 0,201 3,00
0,301 3,90
0,501 4,60
Stiegl Paracelsus Zwickl Bio 0,331 3,90
Erdinger WeiBbier Hefetrib 0,501 5,00
Egger Naturradler Zitrone 0,50 | 4,20
Egger Zisch alkoholfrei 0,50 | 3,80

Hauswein o

Graner Veltliner / Zweigelt 1/8l 3,40
Gruner Veltliner & Blauer Zweigelt gespritzt 1/4 3,60
Weingut Markus Huber, Reichersdorf, Traisental

Gruner Veltliner ,Franciscus” 1/8l 4,40
Riesling ,David” 1/8l 4,60
,Franciscus” & ,David” gespritzt 174l 4,90

Kremstal DAC, Weingut Salomon-Undhof

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern!
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Obstbrande " Grappa

Lustenau-Freihof Obstler, Marille, Himbeere, Williams Birne 2

NONINO Grappa il Moscato
POLI Grappa Sarpa Oro Big Mama

Edelbrande

Alter Apfel, Golles

Alte Zwetschke, Golles
Herzkirsche, Golles
Williamsbrand, Guglhof
Waldhimbeerbrand, Guglhof

Himbeer ,Vom ganz Guten”, Hammerle
Vogelbeer, Pfau

Marille, Reisetbauer
Quitte, Reisetbauer

Cognac *Weinbrand - Armagnac

Remy Martin VSOP
Frapin Chateau Fontpinot XO

Edel-Cognac, 15-20 Jahre im Eichenfal3 gelagert, ausgewogener, runder
Geschmack und faszinierende Komplexitat, elegant und herrlich facettenreich

Martell Cordon Bleu
Hennessy XO

Asbach Uralt

Cles de Ducs Armagnac XO

Likodre - Bitters

Drambuie

Cointreau, Grand Marnier Cordon rouge
Amaretto di Saronno

Bailey’s Irish Cream

Jagermeister, Fernet Branca, Ramazotti
Averna Amaro Siciliano

Alle Preise in Euro inklusive aller Abgaben und Steuern!
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